Période du 20/10/2025au 26/10/2025 INFORMATION ALLERGENES MAJEURS SSHCB

ORANGE CA BOIS FEUILLET

Céréales

Semaine Date contenant i Arachides Soja Oeufs Poissons  Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

dugluten ©0QUes
KIT 1 (Chips, Yaourt a boire, Fruit) P il T T . T
Macédoine Mayonnaise il
NORDIQUE Volailler P
Rissolette de veau
Brocolis Persillés
Yaourt nature BIO Local (vrac)
mar. 21 oct. | KIT 2 (Salade de féculent du jour, Yaourt & boire, Fruit)
Salade de Blé Pique-Nique
Salade verte BIO
Blanquette de Poisson MSC
CLUB Pécheur
Semoule Bio

lun. 20 oct.

—|v|o|H

—H|v|H|-|T|O
_l

oA

o

-

-

— |-

v|-H|v|O

T[TV |0 H|T
-
-

Créme Vanille
mer. 22 oct. | KIT 1 (Chips, Yaourt & boire, Fruit) P T T T T
Chickenwings
NORDIQUE Parisien P P T T P
Pommes campagnardes (sac)
Chanteneige BIO P
Compote de Pommes (Indu)
jeu. 23 oct. | KIT 2 (Salade de féculent du jour, Yaourt & boire, Fruit) P
Salade de Pates Pique-Nique il
Bolognaise végétale BIO iTi
Pain Bagnat thon tomate et salade
Pates BIO

Emmental P
Fruit

Y
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T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat st Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



Période du 20/10/2025 au 26/10/2025

Semaine

2025-43

INFORMATION ALLERGENES MAJEURS SSHCB

ORANGE CA BOIS FEUILLET I
Céréales
Date tatc. | conteme Toques Arachides  Soja Osufs  Polssons | Crustacés Mollusques Sésames  Céleri  Moutarde | Sulfites  Lupin
ven, 24 oct. | KIT 1 (Chips, Yaourt a boire, Fruif) P T T T T
Terrine de Campagne P P P P
NORDIQUE Fagon Kebab P P P P P
Sauté de Boeuf VBF aux 4 Epices T P T T i
Haricots Verts BIO Persillés T
Beignet au chocolat P P P il P P

P: Incorporation volontaire dans les plats
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat

.. Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
weamm=  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



