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Restaurants scolaires
Orange

Menus du 11 au 15 :.._mm 2026

/ Salade pastourelle /
vinaigrette
Plan iy DOREEG Filet de poulet Steak de veau
9 sauce cacciatore sauce tex-mex
Carottes == Im:oo»m. u\m::.m Seiotile
aux herbes persillés
Yaourt fermier Cazaubon © / Petit moulé
vanille ail et fines herbes
) Purée =2 Fraises
s pomme-banane bio + sucre @
Fromage Laitage
Pain
Jus de fruits Biscuit fourré chocolat

« Les menus sont a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »
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Matiéres Produits

grasses laitiers

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes sulvants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacds, ceufs, poissons, arachides, soja, lat, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
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