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Menus du 17 au 21 aoit 2026 S

Cambodge

Salade de pépinettes /=) . Salade . . —
vinaigrette Pizza au fromage s bettersvss Q Melon bio

<

Paupiette de veau Emincé de poulet

«& | Boulettes de beeuf bio =8
sauce forestiére

Zae : Amok de poisson
a la provencale e sauce mironton d,_m\ it g legumes a la Cambodgienne @

Epinards hachés

A Haricots verts Gratin dauphinois Tortillas Riz cwo, Wﬂﬂ.’l
/ / Yaourt fermier sucré & Fromage rapé / F
== . Clafouti
Fruit bio ° Mousse chocolat 1 Liégeois vanille % a la noix de coco L
du chef
m ﬂ_,.”“__o:n.»_hwmn: de I'agriculture =~ Région Ultrapériphérique
0 Produit local / circuit court @
.ﬂ,-rh»\ Viande Frangaise O Mlation;dlorigine
@ Fillizre maritime engagée “Ti  Recette du Chef

L
Fruits et Viandes, .

Produits
Sucrés

Matieres Produits
% poisson
Légumes e grasses

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes sulvants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, awine, épeautrs, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfuroux et sulfites, lupin ot mollusques.




