Sud-est v
traiteur

Resglauranty peolaires d Qrange

fyien dang-son casielle Menus du 2 au 6 novembre 2026
S45 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de pépi ‘ bi
@ / alade de peplnettes { / Carottes bio Salade verte bio

rapéees

PWPM“P«L Tortelloni pomo_doro
mozzarella bio

K\ sauce provencale

et fromage rapé

Steak de boeuf
aux oignons

Filet de poulet
sauce forestiere

Sauté de porc
a la moutarde
a l'ancienne

Parmentier
aux deux saumons

(Plat complet) Brocolis Wit Purée de céleri Riz bio (Plat complet)
Carré du Trieves bio Yaourt fermier Fromage blanc / /
‘DZ a la coupe sucré aux fruits
pessert |
Flan vanille X . , _
. / Fruit Purée de pommes Brownie
Sl nappé caramel
GWJ" Yaourt a boire Fruit Laitage Fromage
@ Pain Pain

Brioche

Biscuit fourré chocolat

Batonnet chocolat

Jus d'oranges

« Les menus sont a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »

Produit issu de I'agriculture

Légende biologique

9 Produit local / circuit court

Région Ultrapériphérique

Indication géographique protégée

@ Appellation d'origine contrélée

Recette du Chef

fair
' Issus du commerce équitable

Les groupes alimentaires

Viandes,

poisson
oceufs

Produits
laitiers

" Produits

sucrés

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.




