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Restaurants scolaires

Pizza B
aux légumes bio

Orange

Menus du 06 au 10 avril 2026
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Salade Napoli

Parmentier de canard ¢k,

Filet de colin Sauté de veau Escalope panée
sauce provencale sauce raz el hanout végétale et de beeuf
Haricots verts . )
o i g Carottes i Petits pois i (Plat complet)
persillés
/ Petit Louis / Yaourt fermier vanille
Fruit 9 Fruit Flan’ vanille Entremet chocolat
nappé caramel et ceufs en chocolat
Moelleux fourré fraise Fromage
Pain
Jus d'oranges

Yaourt a boire fruits rouges

Galette Bretonne

Compote a boire

771 Produit issu de I'agriculture
biologique

o Produit local / circuit court
.
1..4 Viande Francaise

@ Péche responsable

-~ Région Ultrapériphérique
@ Indication géographique protégée
@ Appellation d'origine contrdlée

' Recette du Chef

FATRENE m Issus du commerce équitable

Certifications

M @ environnementales

Les groupes alimentaires

Viandes,
poisson

Fruits et
Légumes eufs
Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, awine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
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sucrés




