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Resglauranty peolaires d Qrange

G s on sl Menus du 16 au 20 novembre 2026
s47 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de riz bio Macédoine Cake salé
provencale de léegumes bio Salade verte iceberg @ / &
au fromage
Cordon bleu ?;f Steak de veau Chipolatas Filet de hoki Omelette
sauce provencale sauce normande
Pommes de terre Patates douces Pennes Epinards

Haricots beurre

Jus d'oranges

Biscuit

Compote a boire

s rissolées rustiques et fromage rapé a la béchamel
/ / / Suisse aromatisé bio /
Muffin nature
Fruit bio Fruit Creme dessert caramel ﬁ aux pepites Fruit bio
de chocolat
Fromage Yaourt a boire Fromage Laitage
Pain Pain Pain

Batonnet chocolat

« Les menus sont a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »

Produit issu de I'agriculture

Légende biologique

9 Produit local / circuit court

4~ Région Ultrapériphérique

Appellation d'origine contrdlée

' Recette du Chef

Indication géographique protégée

CERTIFICATION ™
ENPIHNEMENTALE

NIVEAU 2
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' Issus du commerce équitable

Les groupes alimentaires

Viandes,

poisson
oceufs

Produits
laitiers

~N

" Produits

sucrés

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.



