SUD-EST TRAITEUR
L GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

Restaurants scolaires

Orange

Menus du 09 au 13 mars 2026

Radis et beurre

Crépe au fromage

Salade verte iceberg

Q

Coleslaw mayonnaise

Gnocchis bio
a la romaine

Pizza
steak & cheese

T

Sauté de veau
sauce marengo

Coquillettes
aux dés de jambon
et emmental

Nuggets de poisson
+ ketchup
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Tous nos plats sont susceptiblos de contenir los 14 allergénes sulvants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, awine, épeautro, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.




