
MENUS ' 4  SA I S O N S '  |  DU 7  J U I L L E T 2 0 2 5  AU 3  AO Û T 2 0 2 5  |

 

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Orange - Déjeuner 

Du 07 juil. au 13 juil. Du 14 juil. au 20 juil. Du 21 juil. au 27 juil. Du 28 juil. au 03 août
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Chili con carne  

Riz BIO   

Yaourt nature

Fruit de saison

Pastèque

Chickenwings

Purée de pommes de terre  

Vache qui rit BIO  

Cake à l'emmental du chef  

Omelette nature

Carottes fraîches BIO à la crème   

Petit suisse sucré

Salade de pâtes BIO   

Filet de poisson meunière  

Ratatouille du chef  

Fruit de saison

Quiche lorraine

Haricots verts BIO à l'ail   

Fromage blanc (ferme du Chambon)   

Gâteau du chef aux pépites de chocolat  

Melon

Rissolette de veau

Petits pois au jus  

Camembert BIO  

Lasagnes ricotta épinards

Fromage blanc aromatisé

Fruits BIO de saison  

Jambon blanc

Pommes de terre en salade  

Petit moulé Ail et Fine Herbes

Compote de pommes BIO  

Mayonnaise (dosette)

Filet de poisson sauce aigre douce   

Riz cantonnais  

Yaourt nature BIO  

Rocher au coco

Salade de pâtes BIO   

Paupiette de veau à la crème

Carottes fraiches persillées   

Fruit de saison

Salade verte BIO  

Poisson pané  

Pommes noisettes

Yaourt aromatisé

Croque monsieur

Blé à la tomate  

Cantal AOP   

Fruit de saison

Chickenwings

Taboulé accompagnement  

Fromage blanc (ferme du Chambon)   

Gâteau noix de coco du chef  

Pastèque

Ravioli aux légumes

Flan vanille

Salade de lentilles aux échalotes  

Omelette nature

Ratatouille  

Yaourt aromatisé

Carottes râpées vinaigrette  

Pois chiches et légumes couscous  

Semoule BIO   

Beignet au chocolat

Rôti de volaille froid (français)

Salade de riz du chef  

Petit suisse sucré

Fruit de saison

Mayonnaise (dosette)

Melon

Saucisse de Strasbourg

Purée de patate douce  

Barre bretonne

Salade cajun  

Calamars à la romaine

Epinards hachés à la crème  

Compote pomme framboise
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MENUS ' 4  SA I S O N S '  |  DU 4  AO Û T 2 0 2 5  AU 3 1  AO Û T 2 0 2 5  |

 

PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS

Orange - Déjeuner 

Du 04 août au 10 août Du 11 août au 17 août Du 18 août au 24 août Du 25 août au 31 août
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Sauté de bœuf sauce indienne  

Purée de pommes de terre BIO   

Petit Moulé Nature

Fruit de saison

Tomates en salade  

Penne à la carbonara  

Yaourt nature BIO  

Accras de poisson

Colombo de volaille  

Chou romanesco (surgelés cuits)  

Petit suisse BIO aromatisé  

Paupiette de veau sauce forestière

Haricots beurre persillés  

Bûche du pilat  

Gâteau du chef framboise et speculoos  

Taboulé  

Pizza au fromage

Aubergines à la tomate  

Crème au caramel

Melon

Poulet caraïbes  

Riz safrané BIO   

Yaourt nature BIO  

Salade de pâtes BIO   

Sauté de porc au jus  

Ratatouille du chef  

Fruit de saison

Poisson pané  

Carottes sautées aux oignons  

Petit suisse BIO aromatisé  

Gâteau du chef au yaourt  

Tortellini aux épinards

Emmental BIO  

Fruit de saison

Taboulé BIO du chef   

Aiguillettes de poulet au romarin  

Chou fleur à la béchamel  

Fruit de saison

Betteraves BIO en salade   

Lasagnes bolognaise

.

Yaourt nature

Pastèque

Quiche lorraine

Salade de lentilles  

Flan chocolat

Cake aux carottes du chef  

Calamars à la romaine

Haricots verts BIO persillés   

Fruit de saison

Salade verte fraiche  

Pavé fromager

Frites

Donuts

Ketchup (dosette)

Tomate à la croque

Cube de poisson sauce basquaise   

Haricots blancs au jus  

Petit suisse BIO aromatisé  

Crêpe au fromage

Roast Gammon (Jambon grillé)

Epinards hachés BIO   

Fruit de saison

Taboulé BIO du chef   

Quenelles sauce blanche

Choux fleurs persillés  

Flan vanille
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