VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

PRATIQUE JE ME REPERE DANS LE MENU
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Du 26 févr. au 03 mars

Cappelletti ricotta épinards sauce
créme
Camembert BIO

Fruit de saison

Poisson pané

Pommes noisettes
Chanteneige BIO

Compote pomme framboise

Paupiette de veau sauce forestiere

Carottes a la créme O
Fromage blanc BIO
Gateau du chef framboise et speculoos (1)

Saucisse de Strasbourg

Riz a la tomate O
Petit suisse sucré

Fruit BIO de saison

Salade coleslaw (1)
Sauté de Volaille Marengo

Semoule BIO (1)
Créme onctueuse au chocolat

Du 04 mars au 10 mars

Taboulé

Nuggets végétal
Haricots verts persillés
Fruit de saison

Boulettes d'agneau sauce tomate
Purée de pommes de terre

Brie

Compote de pommes BIO

Betteraves BIO en salade
Sauté de boeuf sauce tomate
Pates Spirales

Yaourt nature BIO

Paté en crolte
Blanquette de poisson

Brunoise de Iégumes frais (carottes,

navets, céleri)
Barre bretonne

Soupe a l'orientale

Emincé de volaille a la mexicaine et sa

galette
Riz créole
Créme au Caramel
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Les T grandes famiiles
alimantares

L'eau
Les céréales
Les fruits et bgumes
Les laitages
La viande, le poisson, les ceufs
Les matiéres grasses
Les sucrerias

SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS *



